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Suppe 
 

Zitronengras-Curryschaumsuppe 
mit Balsamicoperlen und Sesamstangerl 

6,90 € 
 

Vorspeise 
 

Gebackener Burrata  
auf Kirschtomatenragout, Rucola, 

Basilikumpesto und frischem Parmesan 
10,90 € 

 
Hausgemachtes Räucherlachstatar 

Räucherlachstatar auf Wasabi-Gurkensüppchen 
 mit Avocado, Pumpernickel, Salatbouquet und  

ofenfrischem Steinofenbaguette 
11,90 € 

 

Hauptgerichte 
 

Hausgemachtes Risotto 
frisches Weißweinrisotto mit sautierten Pfifferlingen, 

Basilikumpesto und frischem Parmesan  
14,90 € 

 
Ofenkartoffel  

frische Ofenkartoffel mit Couscous, 
Fetakäse, buntem Gemüse,  

Salatbouquet und Sourcream  
15,90 € 

 



Suppe 
 
 

Alpenrindsuppe 
mit Pfannkuchenstreifen und Juliennegemüse  

6,50 € 
 
 

Kleine Gerichte 
 
 

Hausgemachte Käsespätzle in Rahmsoße 
mit frischen Röstzwiebeln und Kräutern  

10,90 € 
 

Kleines Schnitzel 
mit Pommes Frites 

9,90 € 
 

Currywurst 
mit Pommes Frites 

9,90 € 
 
 

Hauptgerichte 
 

Kalbsbackerl 
geschmortes Kalbsbackerl in Rahmsoße 

auf Kartoffelpüree und Babykarotten 
24,90 € 

 
Cordon Bleu „bayrische Art“ 

aus dem Schweinerücken, gefüllt mit Schinken,  
Bergkäse & Obadzda 

dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren  
19,90 € 



 
Salatteller „Bernrieder Hof“ 

bunter Salatteller mit marinierter Hähnchenbrust, 
Kartoffelstroh und gebratenen Champignons, 

 dazu frisches Steinofenbaguette 
16,90 € 

 
„Bayerwaldpfandl“ 

saftig gebratene Schweinefiletmedaillons 
in Rahmsoße mit Käsespätzle und Röstzwiebeln  

20,90 € 
 

Schweineschnitzel nach „Wiener Art“ 
großes Schnitzel aus dem Schweinerücken 
mit Pommes Frites und Waldpreiselbeeren  

15,90 € 
 

Zwiebelrostbraten 
rosa gebratene Rinderlende vom Black Angus  
mit Senfsoße, Bratkartoffeln und Röstzwiebeln  

25,90 € 
 

Zander mit Kartoffelkruste 
gebratenes Zanderfilet mit Kartoffelkruste auf bunten 

Bandnudeln, sautierten Pfifferlingen 
 und Basilikum Beurre blanc 

23,90 € 
 
 
 

Zu allen Hauptgerichten servieren wir 
Ihnen einen Beilagensalat (Salatbuffet) 
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Burger „BBQ Style“ 
200g hausgemachtes Burgerpatty mit Speck, Essiggurke, 

Salat, Spiegelei, BBQ Soße, Sourcream, Cheddar, 
Röstzwiebeln und Kartoffelchips 

16,90 € 
 

Burger „Crispy-Chicken Style“ 
Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel mit Salat, Tomate, 

Jalapeños, Sourcream, Sweetchilisoße  
und Süßkartoffelpommes 

16,90 € 
 

Hausgemachte Ripperl 
zarte Ripperl vom Schwein im BBQ Style, 

Gitterkartoffeln und Sourcream 
19,90 € 

 

Backhendl 
Hähnchenkeule & Brust im Pankomehl gebacken, 

mit Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade 
 17,90 €  
 

Frische Tagliatelle   
Tagliatelle in Butter geschwenkt, mit buntem Gemüse,  

Basilikumpesto und Parmesanschaum 
15,90 € 

wahlweise 
mit marinierten Riesengarnelen (5 Stück) 23,90 € 
mit marinierten Hähnchenbrustwürfeln 19,90 € 

 

Grillteller „Bernrieder Hof“ 
geschmortes Ochsenbackerl, rosa gebratene 

Rinderlende & Schweinefilet mit Madeiraglace 
auf Kartoffelpüree und Babykarotten 

24,90 € 



 

 

 

 
 
 

 
Dessertkarte 

 
  Lukas flambierter Kaiserschmarrn           8,90 € 
  in Mandelblättchen geschwenkt mit 
  Apfelmus und Vanilleeis   

 
  Hausgemachtes Schokoküchlein           7,90 € 
  mit Vanilleeis und Erdbeerschaum 
 
  Mangosuppe              7,90 € 
  fruchtige Mangosuppe mit Himbeersorbet  
  und frischen Beeren  
 
  Erdbeer-Tiramisu             7,90 € 
  mit mariniertem Erdbeersalat und frischen Beeren 
 
  Dessertvariation              8,90 € 
  lassen Sie sich aus unserer Patisserie überraschen 
 
   
 
 
 
 
 


