im Winter

Highlights*

Unsereg

Suppe

Maronenschaumsuppe
mit Triffelol und Shiso
5,90 €

\Vorspeise

Vitello Tonnato
rosa gebratener Kalbstafelspitz mit ThunfischsoRe,
Salatbouquet und gebackenen Kapern
10,90 €

Hausgemachtes Raucherlachstatar
Raucherlachstatar auf Pumpernickel
mit Avocado, Salatbouquet
und ofenfrischem Steinofenbaguette
10,90 €

Hauptgerichte

Hausgemachter Sauerbraten
Sauerbraten vom falschen Rinderfilet
mit Serviettenknddel und Blaukraut
18,90 €

Trilogie vom Fisch
gebratene RielRengarnelen, Zander-& Saiblingsfilet
auf Erbsenpuree, Grillgemise und Beurre blanc
24,90 €



Suppe

Alpenrindsuppe
mit Leberknddel und Juliennegemuise
5,90 €

Kleine Gerichte

Hausgemachte Kasespatzle in Rahmsol3e
mit Rostzwiebeln und frischen Kréutern
9,90 €

Kleines Schnitzel
mit Pommes Frites
9,90 €

Currywurst

mit Pommes Frites
9,90 €

Hauptgerichte

Kalbsrahmbraten
geschmorter Kalbstafelspitz
mit hausgemachte Spatzle und Babykarotten
18,90 €



Cordon Bleu
aus dem Schweineriicken, gefiillt mit Schinken & Kase
dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren
18,90 €

Salatteller ,,Bernrieder Hof*
bunter Salatteller mit marinierter Hahnchenbrust
und gebratenen Champignons, dazu frisches Steinofenbaguette
15,90 €

»,Bayerwaldpfandl“
saftig gebratene Schweinefiletmedaillons
in RahmsoRe mit Késespétzle und Rostzwiebeln
19,90 €

Schweineschnitzel nach ,,Wiener Art*
grofes Schnitzel aus dem Schweineriicken
mit Pommes Frites und Waldpreiselbeeren

15,90 €

Zwiebelrostbraten
rosa gebratene Rinderlende vom Black Angus
mit SenfsoRe, Bratkartoffeln und ROstzwiebeln
24,90 €

Zander mit Kartoffelkruste
gebratenes Zanderfilet in der Kartoffelkruste
auf bunten Bandnudeln, Rahmrosenkohl und Parmesanschaum
22,90 €



Burger ,,BBQ Style*

2009 hausgemachtes Burgerpatty mit Speck, Essiggurke,

Salat, Spiegelei, BBQ SoRe, Sourcream, Cheddar,
Réstzwiebeln und Kartoffelchips
15,90 €

Burger ,,Crispy-Chicken Style«

Héhnchenbrustfilet im Knuspermantel mit Salat, Tomate,

Jalapefios, Sourcream, Sweetchilisole
und SuRkkartoffelpommes
15,90 €

Burger ,,Hirschenstein*

2009 hausgemachtes Patty aus der Hirschkeule
mit Blaukrautsalat, karamellisierte Zwiebeln,
Weichkase, Preiselbeere-Wasabicreme,
Twister und Sourcream
15,90 €

Ochsenbackerl
geschmortes Ochsenbackerl auf Kartoffelplree
mit glasierten Karotten und Madeiraglace
19,90 €

Pasta ,, Burrata-Basilikum*
frische Pasta mit Kirschtomatenragout, Rucola,
Parmesanschaum und Basilikumpesto
16,90 €

Ofenfrische Ente
geschmorte Y2 Ente mit Kartoffelknddel
und Blaukraut
18,90 €
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Dessertkarte

Lukas flaumiger Kaiserschmarn 8,90 €
in Mandelblattchen geschwenkt mit
Apfelmus und Vanilleeis

Hausgemachtes Schokokdchlein 6,90 €
mit Passionsfruchtsorbet und Kokosschaum

Vanille-Mohncremeparfait im Baumkuchen
mit karamellisierten Williamsbirnen und KaramellsoRe

Mangocremebralée 6,90 €
mit Himbeersorbet und frischen Beeren

Dessertvariation 7,90 €
lassen Sie sich aus unserer Patisserie Uberraschen
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